11. Berliner Jugendmeisterschaiien

Nachwuchs auf hoherem Niveau

Von BODO REHBOLDT

Berlin — Als sich Sieger und Pla-
zierte gemeinsam mit den Juroren
vor dem Hotel Kurfiirstendamm,
dem_Ausbildungszentrum fir das
Berliner Hotel- und Gaststattenge-

Michael Wegner, Préisident der Ho-
tel- und tten-Innung Berlin

u.a. 16 Sorten Frischgemiise, acht

zu bezeichnen waren. Wobei das Ge-
ene-

und Umgebung . V. die traditionelle
Meisterschaft bei der BegrilBung der
zahlreichen Giste charakterisiert

werbe (ABZ), zum
Gruppenfoto aufstellten, gab es nur
noch_frohliche _Gesichter. Acht

Stunden voller Spannung und An-

spannung lagen hinter allen Bet

ligten, die 11. Berliner Jugendmei-
in den i

n der In-
nung gemeinsam mit der Arbeitsge-
meinschaft der. Kéche Berlins und
dem Verband der Serviermeister

Kriiuter,
undMaispoularden, Lachsforelle,
fiinf Salate, sechs Sorten Obst, di-
verse Fette, Milchprodukte und son-
stige Zutaten an. Und hier das Menit
des Siegers Uwe_ Werner, der zu-
gleich mit dem Wanderpokal der
[HK fiir den Punktbesten des Wett-
bewerbs ausgezeichnet wurde:

un war ihr
Austragungsort erneut das ABZ. Als
iter  fungi

chen Berufen.
24 Madchen und Jungen, jeweils
acht angehende Koche, Restaurant-

erte  Peter
der

mit bun-

samtniveau des [
rell ein ganzes Stiick hoher gewesen

i als in den Vorjahren. Die Teil-
nehmer aus den westlichen und dst-
lichen Stadtbezirken erwiesen sich
als ebenbiirtig, was sich besonders
bei den Kachen iiberzeugend zeigte.
Im Theoretischen waren die Ma
chen und Jungen aus dem Osten Ber-
lins zum Teil ein bichen besser, da-
fir hatten ihre

tem Pfeffer gebeizt,
und Blattsalate; gediinsteter Lachs-
it Mandel-Zit

Breithoff,
Innung, als Moderator ABZ-Leiter
Norbert Holst, Vorsitzender des Be-

or-

und

schen Unfernchmen — zum regiona-
len Vorentscheid waren 89 Azubis
angetreten — zeigten, was sie bisher
gelemt haben. Die Sieger der jewei-
ligen Gruppe werden unsere Stadt
am 24. und 25. Oktober 1992 in den
Deutschen _Jugendmeisterschaften
in Berlin vertreten. Es sind bei den
Kochen Uwe Werner (Hilton Hotel/
ABZ), bei den Restaurantfachleuten

sitz der Jury hatten bei den Kochen
Peter Mahler, Vorsitzender der Arge
Koche Berlin, bel den Restaurant-
fachleuten _Wilfried _Zademach,
1, Vorsitzender des VSR, Sektion
Berlin und bei den Hotelfachleuten
Lilian Schmidt vom Hotel Savoy.
Nach dem theoretischen Teil wie
Fachrechnen und Warenerkennung
— er wurde am Vorabend absolviert

sauce auf Zucchinistroh und Sesam-
pléitzchen; rosa gebratenes Schwei-
nefilt mit Estragonkruste, Frih-
lingsgemiise im Kohlrabi, dazu Nu-
deln einmal_anders; Vanille-Jog-
hurtcreme mit Kiwiblttern und be-
schwipsten Friichten; Kaffee.
Bei den Restaurantfachleuten
swurden beispielsweise das Tafelein-
iecken, Servieren, Cocklailmixen
d Flambieren, bei den Hotelfach-
leuten Arbeiten in der Reception, im
Hauswirtschaftsbereich — Ober-

dem Westteil hier und da in der Pra-
xis die Nase ctwas vorn. Ubrigens
hat das Berliner Gastgewerbe, wie
7u erfahren war, derzeit einen Um-
satz von rund 5,5 Milliarden DM
jahrlich, davon 3,5 Milliarden in der
Hotellerie, zahlt etwa 8000 Betriebe
mit 50 000 Mitarbeitern und bildet
derzeit an die 2500 Krafte aus, da-
von 500 Umschiiler.

Alle haben ihr Bestes gegeben fiir
das Gelingen der 11. Eingeschlossen
in den Dank dafiir wurden auch die
Sponsoren Industrie- und Handels-
kgmmel’ und die Firmen Siemens/

i
g

-mannem,

Franziska Retzlaff (ABZ) und bei — ging es um praktische Kenntnisse hemden biigeln — Zimmerkontrolle  Nixdorf, ~Schultheiss, Bercken-
den Hotelfachleuten Mare Siebert ung Fertigkeiten. Den Kochen warz, und im Restaurant bewertet. ‘brinck, Matzel, Polthier und Maisin-
(Kanthotel). Die drei bewdhrtensich B die Aufgabe gestellt, jeweils fir Alles lef zigig ab und es gab Lei-  ger, Weincompagny Glesclmann,

onders auf ydiesem Prifstand acht Géste ein Mentizu bereiten. Der stungen, die nach Auffassung von ~Coca-Cola, Granini und Kaffee F. A.
des Berliner Gasigewerbes”, wie Dr.  vorhandene Warenkorb bot dafiir Fachleuten ,schon fast als perfekt” Heimbs.

Sieger und Plazierte bei den Hotelfachfrauen und
Maren Siebert (1.) und Daniel Fetig (3. von links).

jadine Ediich (2), Franziska

Sieger und Plazierte bei den Restaurantfachkrften:
— Platz 1 und 2 iir das ABZ,

Retzlaff (1,) und Dajouna Kretzzschm:
Bronze” fur Adlershof.
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