Frankfurt. Im King Kamehameha
Club steht jetzt eine Weltmeisterin
hinterm Tresen. Die 26-jdhrige Bar-
keeperin Franziska Rezlaff hat die
yMillennium Competition“ des 35.
Bacardi Martini Grand Prix in Ita-
lien gewonnen. ,Das ist die Ju-
nioren-Weltmeisterschaft fiir Bar-
keeper und das griofite Turnier der
Welt", erldutert Volker Strobel, Spre-
cher der Deutschen Barkeeper
Union in Hamburg.

Franziska Rezlaff, gebiirtige Ber-
linerin, die 1994 vom Hotelfach hin-
ter die Bar wechselte, trat gegen Ju-
nioren aus Japan, Italien und den
USA an. In der eigens fiir das Jahr
2000 ausgeschriebenen Disziplin
.Millennium Competition“ musste
sie eine eigene Cocktail-Kreation mit
Bacardi Rum oder Martini entwer-
fen. ,Bewertet wurde meine Technik,
die Zeit, Aussehen, Aroma und Ge-
schmack des Getranks®, berichtet
sie. Mit ihrem Millanova-Cocktail
setzte sie sich gegen 47 zumeist
ménnliche Konkurrenten durch.

Doch auch immer mehr Frauen in-
teressieren sich fiir den Beruf der
Barmaid - offizieller Begriff fiir Bar-
keeperin. ,Das hat nichts mehr mit
der Barfrau zu tun“, sagt Franziska
Rezlaff. Der Beruf sei inzwischen gut
angecehen. ,,Und Cocktails haben
wieder einen groflen Zulauf, wir ha-
ben in den vergangenen Jahren ein
Umsatzplus von 30 Prozent ver-
zeichnet®, ergédnzt Stribel.

»2Als Frau hat man aber immer
noch mit Vorurteilen zu kdmpfen.
Viele Chefs befiirchten, dass wir die
nédchtliche Arbeit korperlich nicht
durchhalten, berichtet Franziska,
die seit April in dem Club an der Ha-
nauer Landstrafle 192 arbeitet.
»uUnd eine grofle Schnauze muss man
schon wegen der Kollegen haben.”
An 1hrer Arbeit reizt sie besonders
der Umgang mit Menschen und die
Kreativitdt beim Mixen.

»in guter Barkeeper muss gute
Umgangsformen haben, zuhdren
konnen und dem Gast ein bisschen
Heimat geben®, sagt Volker Strobel.
Der Nachwuchs wiirde sogar auf All-
gemeinbildung getestet. Auch beim
Bacardi Martini Grand Prix war in

der klassischen Kategorie nicht nur:
Mixen gefragt. , Wir wurden schrift-

lich und miindlich auf Englisch ge-
prift, wie man etwa Champagner
herstellt und wer die Mona Lisa ge-
malt hat®, erzdhlt Franziska. Bei 18
Teilnehmern in dieser Kategorie er-
reichte sie den 6. Platz. (bo)
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ihren Cocktail genannt, mit dem

sie sich in Italien den Ersten Preis holte.

Frankfurt. Filir unsere Leser
hat Franziska Rezlaff, Barmaid
1im King Kamehameha Club und
Gewinnerindes 35. Bacardi Mar-
tini Grand Prix, das Rezept ihres
selbstkreierten Sieger-Cocktails
verraten, dem sie den Namen
»~Millanova“ gegeben hat: In ei-
nen Cocktail-Shaker gibt man
4 cl Bacardi Rum (achtJahre alt),
2 ¢l Martini Rosé, 3 cl frischen

Limettensaft, 9 cl Maracujanek-
tar und 3 cl Erdbeersirup aufEis,
Dann wird alles gut durchgemixt
und auf Eis abgeseiht. Zur Deko-
ration verwendet Franziska Rez-
laff eine Baby-Ananas und eine
Physalis (gelbe Kapstachelbee-
re).

,2Der Martini Rosé passt gut zu
dem dunklen Rum, der sehr ge-
schmackvollist“, erzdhlt die Bar-

Der Siegercocktail: Rum und Maracuja geben den Geschmack

keeperin. Deshalb habe sie auch
Maracujanektar gewihlt, der im
Geschmack sehr hervorsteche.
»Man darfkeinen zu flachen Saft
nehinen, sonst schmeckt der
Rum zu stark hervor®, verrit sie.
Zum Abrunden und fiir die Fri-
sche sei der Limettensaft ge-
dacht, der Erdbeersirup gebe
dem Cocktail zum Schluss die
richtige Farbe. (bg)




